Govern
de les llles Balears

Institut d’Avaluacié | Qualitat
del Sistema Educatiu

cat

Avaluacié de diagnostic
2011-2012

model 3

Competencia en comunicacié lingtifstica

Llengua catalana



COMPRENSIO ORAL

1. A partir del que has escoltat, a quin mes de I’any creus que pot fer referéncia aquesta previsi6?

A. A un mes de la tardor, per les pluges.
B. Al mes de juny, per les temperatures suaus.
C. A qualsevol mes de ’hivern, pel vent fort i la boira.

D. Al mes d’agost, per la temperatura superior als 30 graus.



2. Quins suggeriments ens fan per tenir més informacié del temps que fara?

A. Cercar la informacié a la premsa.
B. Cercar la informacié per Internet.
C. Visitar una pagina web i escoltar la radio.

D. Seguir els butlletins informatius de la televisié i la radio.

3. Indica per quin motiu a Menorca les temperatures continuaran essent més suaus que a la
resta de ’arxipélag.

A. A causa del vent.
B. A causa de la pluja.
C. No se n'indica el motiu.

D. A causa de la situacié maritima.



4. Eltext que has escoltat és sobretot un text...

A. cientific i instructiu.

B. periodistic i predictiu.
C. narratiu i periodistic.
D.

periodistic i instructiu.

5. Substitueix les paraules subratllades del fragment segiient per altres paraules que vulguin dir el contrari.

- | pel que fa a la previsié maritima, podem parlar d’'una situacié @estable. A Menorca, maror
que minvara a marejol i a la resta de zona costanera situacié tranquil-la. La temperatura de

la mar se situara al voltant dels vint graus i podem parlar d’una visibilitat clara.

6. Resumeix, en una o dues linies, la previsi6 del temps que has escoltat.

EXPRESSIO ESCRITA



7. El mercat de la vostra localitat celebra els 50 anys de funcionament. Una de les activitats que ha

programat és un concurs de fotografia i redaccié amb el lema “El mercat sempre t’espera”.

A classe, estau preparant la vostra participacié al concurs i, a tu, t’ha tocat aquesta fotografia. Has de fer
una descripci6 del que veus a la foto (unes 125 paraules). Per aixo, has de tenir en compte el segiient:

e . ¥ v

- Abans de comencar a escriure,
observa amb atencié la fotografia
i organitza les idees que després

has de redactar.

- Redacta seguint un ordre en
I’exposici6 i com si estiguessis
filmant (primer una vista general,
després et vas acostantien

descrius els detalls).

COMPRENSIO ESCRITA



Coca de taronja

Dificultat d’aquesta recepta: senzilla-mitjana.

Ingredients

1 taronja grossa amb la pell

250 grams de sucre

250 grams de farina i un poc més per empolvorar el motlo

1 tassé de nata liquida

3 ous

- 1 sobre de llevat rapid

100 grams de mantega i un poc més per untar el motlo

Preparacié
1. Untau un motlo amb la mantega i empolvorau-lo amb la farina. Després, capgirau-lo i amb copets
suaus, heu d’eliminar la farina que sobra. Guardau aquest motlo dins la gelera.

2. Pelau la taronja (eliminau-ne totes les parts blanques i els pinyols que hi trobeu, si n’hi ha) i
conservau-ne la pell. Després, s’ha de triturar la taronja ben pelada i també la pell.



. Enceneu el forn a 170 graus.
. Bateu la mantega amb 200 grams de sucre. Afegiu-hi els vermells d’ou, la nata i la taronja triturada.

. Mesclau la farina amb el llevat i incorporau-los a la mescla a través d’un colador fi.
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. Bateu els blancs d’ou. Quan ja tenguin una certa consisténcia, incorporau-hi, en dues vegades, els 50
grams de sucre que queden i continuau batent fins que siguin ben ferms. Afegiu-los a la preparacié
anterior amb moviments suaus de dalt a baix, que permetin ’entrada d’aire. Quan vegeu que la pasta

és ben homogenia, abocau-la dins el motlo.

7. Ara toca enfornar el pastis. S’ha de coure entre 40 i 45 minuts. Comprovau que és cuit punxant el

centre amb un escuradents. Ja sabeu que si surt eixut vol dir que el pastis és cuit.

Nota

Podeu decorar aquest pastis amb una cobertura que es fa mesclant 120 grams de sucre en pols amb 2
cullerades de suc de taronja natural. Simplement heu de batre aquests dos ingredients junts i en veure
una massa homogenia, distribuiu-la per |la superficie del pastis ajudant-vos d’una espatula.

Una altra idea, si us agrada la xocolata: podeu fondre’n unes quantes rajoles amb una cullerada de nata

i, amb la maniga pastissera, decorar la superficie del pastis.

Font: http://www.bojosperlacuina.com


http://www.bojosperlacuina.com/

8. Quina estructura té aquesta recepta?

A. Dificultat, ingredients i preparacid.

B. Dificultat i temps, ingredients, preparacid i notes.

C. Elsingredients que hem de menester i ’elaboracié de la recepta.
D

. Avis del grau de dificultat, els ingredients que hem de menester, el procés per elaborar
la recepta i alguns suggeriments.

9. Torna a escriure ’oracié segiient, pero canvia cada paraula subratllada per una altra que vulgui dir el
mateix. Has de tenir en compte que no s’ha d’alterar el significat de I’oracié.

“Quan vegeu que la pasta és ben homogenia, abocau-la dins el motlo”.




10. Indica quin dels enunciats segiients és fals.

A. La quantitat exacta de farina sén 250 grams.
B. Quan tenguem la pasta feta, el motlo ja ha d’estar preparat i untat de mantega i farina.
C. S’ha d’aprofitar tota la taronja, amb la pell inclosa, pero llevant les parts blanques i els pinyols.

D. De manera opcional, podem completar el pastis afegint-hi a la superficie xocolata amb nata.

11. Explica de quina manera podem saber, a partir del text, sila coca és cuita o no.

A. Mirant el color de la pasta.
Comprovant-ne la temperatura.

Punxant la coca amb una forqueta.
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Punxant el centre de la coca amb un escuradents.



12. Tria quin ordre s’ha de seguir per fer la coca.

1. S’ha de posar tota la mescla al motlo i enfornar-la entre 40 i 45 minuts.

2. S’ha de guardar un motlo a la gelera, préviament untant de mantega i empolvorat de farina.

3. S’ha de batre el sucre en pols i el suc de taronja natural, i la mescla obtinguda servira per untar
la superficie de la coca.

4. S’ha de fer la pasta (mesclant la mantega batuda amb sucre, els vermells d’ou, la nata, la
taronja triturada i els blancs d’ou batuts amb sucre).
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13. Indica quina procedeéncia té aquest text.

A. Es d’un web.

B. No se n’indica la procedencia.
C. Forma part d’un lIlibre de cuina.
D.

Forma part d’una revista de cuina.



Biblioteca Jove

DESTINATARIS

La Biblioteca Jove del CIJAE (Centre d’Informacié Juvenil de I’Ajuntament d’Eivissa) va dirigida
prioritariament a joves d’edats compreses entre els 15 i els 35 anys. Aixi mateix, els professionals que
treballen en el camp de la joventut hi poden trobar informacié del seu interes.

Es tracta d’una biblioteca especialitzada en guies de viatge i temes juvenils com: associacionisme,
informatica, oposicions, catala, temps lliure, salut, sexualitat, voluntariat...

SERVEIS QUE OFEREIX
Consultaen sala

Per consultar els Ilibres, revistes i la premsa a la sala del CIJAE no és necessari acreditar-se amb el carnet
de la Biblioteca, ni presentar cap tipus de documentacié.

Els usuaris han de tenir en compte que els llibres, les revistes i la premsa no poden ser ni subratllats, ni
pintats, ni tacats, que no es poden arrencar fulls...

Quan els usuaris acabin d’utilitzar el material de consulta lliure, han de col-locar-lo de nou al seu lloc

corresponent.



Servei de préstec

Per poder accedir al servei de préstec de Ilibres s’ha de disposar del carnet de la Biblioteca Jove del CIJAE.

Cada lector pot disposar d’un maxim de dos Ilibres durant un periode de 15 dies, prorrogable per 7 dies
(sempre que l'usuari ho sol-liciti durant els primers 15 dies i les necessitats del servei ho permetin).
Aquesta prorroga pot fer-se per telefon, personalment al centre o per correu electronic. Acabat el periode
de préstec amb la prorroga, 'usuari no podra tornar a treure el mateix llibre fins passada una setmana.

Tots els Ilibres del centre mantenen aquest funcionament de préstec.

REQUISITS PER FER-SE EL CARNET DE LA BIBLIOTECA

Documentacié que s’ha d’emplenar al CIJAE:

- Impres de sol-licitud de carnet.
- Full de compromis del lector (signat per ell).
- 2 carnets de soci.

Documentacié que ha d’aportar la persona interessada:

- DNl original (si al DNI no figura una adreca d’Eivissa, es demanara un certificat d’empadronament).

- 3 fotos carnet. Font: http://cijae.eivissa.org (Text adaptat)



http://cijae.eivissa.org/

14. A quivadirigida la Biblioteca Jove?

A. A qualsevol lector o usuari.

B. Prioritariament a joves de 15 a 35 anys.

C. Només a aquells professionals relacionats amb la joventut.
D

. Als joves menors de 15 anys i als professionals relacionats amb la joventut.

15. Quina solucié té un usuari que veu que no té temps d’acabar de llegir el llibre en el termini de préstec i
vol disposar de més dies per acabar-lo?

16. La paraula CIJAE esta formada per...

A. una série de lletres inventades.

B. les lletres inicials del nom d’una biblioteca.
C. un conjunt de lletres per designar la biblioteca de ’Ajuntament d’Eivissa.

D. les lletres inicials del nom d’una entitat que s’usen per comoditat en lloc del nom sencer.



17. “Prioritariament” és a “preferentment” com...

A. “bibliotecari” a “lector”.
B. “revistes” és a “discos”.
C. “prorrogar” és a “allargar”.

D. “col-locar” a “descol-locar”.

18. Indica quina de les opcions és la vertadera.

A.

A més de Ilibres, també es disposa de premsa, revistes, guies de viatge, etc.
B.

Per poder accedir a qualsevol servei de la biblioteca és necessari disposar del carnet.
Quan els usuaris acaben de consultar un llibre, ’han de deixar visible perque el bibliotecari el
pugui col-locar al seu lloc.

Per fer-se el carnet de la biblioteca, a més de la documentacié que s’ha d’aportar, I"'usuari només
ha de llegir el full de compromis del lector.



19. Quinade les opcions segiients segueix I’ordre en qué apareix la informacié del text.

A. Usuaris de la biblioteca, documentacié per fer-se el carnet i servei de préstec.

B. Documentacié per fer-se el carnet, usuaris de la biblioteca i serveis que ens ofereixen.

C. Persones que poden usar la biblioteca, consulta de llibres (a la biblioteca i per endur-se’n) i
documentacié per fer-se el carnet.

D. Persones que poden usar la biblioteca, consulta de llibres (a la biblioteca i per endur-se’n),
tematiques que s’hi poden trobar i documentacié per fer-se el carnet.

20. En el text s’utilitzen els dos punts per...

A. no utilitzar la coma.
B. iniciar una enumeracié.
C. marcar una pausa forta.

D. millorar el llenguatge i I’estil del text.



La sargantana

La sargantana és un reptil, el nom cientific de la qual és Lacerta hispanica i que pertany a la familia dels
lacertids. Les especies més importants del genere Lacerta sén la sargantana agil, la comuna, la comuna

meridional, la muntanyenca, la vivipara, la balear i la de les Pititses.

La sargantana balear es troba als illots de Mallorca i Menorca, a Cabrera i a la Dragonera, lloc on n’hi ha
moltes. Aquesta distribucié s’explica perque, després de la introduccié de les serps, les quals
s’alimentaven, entre altres coses, d’aquests petits reptils, les sargantanes només es pogueren refugiar als
illots.

La sargantana pitiiisa es troba a Eivissa i Formentera i als
seus illots. Sembla que és una bona colonitzadora, perque
també en trobam una petita poblacié a Palma, llletes, Cala
Rajada i, fins i tot, a Barcelona.

La sargantana agil, la trobam als Pirineus; la comuna, la
podem trobar a Catalunya o a la Comunitat Valenciana i la
muntanyenca viu en llocs pedregosos dels Pirineus i a

Galicia, Astdries i el Massis Central. Finalment, la vivipara

es troba als Pirineus i a la serralada Cantabrica.




Es tracta d’un tipus de reptil petit, que fa uns 6 cm des del cap fins al comengcament de la coa, la qual pot
arribar a fer uns 12 cm de llarg. Pot tenir variacions en els colors i en els dibuixos; aixi, pot ser de
coloracié marronosa, grisenca, amb retxes de color blanc i amb punts foscos. La coa és marrd, gris o
rovellada. La regié ventral té 6 files de grans rectangles vermellosos, rosats o ataronjats. Poden tenir

marques negres al coll.
La seva alimentacié es basa en la caga d’insectes com mosquits, mosques, petits escarabats, formigues...

Pel que fa a la seva reproduccid, I’adaptacié a la insularitat ha conduit aquest animal a fer unes postes
molt reduides; aixi, la femella pot fer dues o tres postes cada any i pon de dos a quatre ous en cada

posta. Les petites sargantanes sén fosques i tenen la coa verdosa.

La sargantana viu en zones rocoses, marges, parets, troncs d’arbres i, fins i tot, en zones de conreu. En
epoques fredes hiverna o només surt en dies de sol. A aquests animals, els agrada estar quiets prenent el
sol, ja que necessiten encalentir-se per regular la temperatura corporal. Sén grans escaladors, pugen

facilment per les parets i s’amaguen dins els forats que troben.

Font: http://enciclopedia.cat (Text adaptat)



21. Per qué s’han escrit algunes paraules amb un altre tipus de lletra en el primer paragraf del text?
A. Perqueé sén barbarismes.
B. Perqueé sén paraules d’origen castella.
C. Perqueé no estan acceptades en catala.
D

Perque representen el nom cientific d’aquests animals.

22. D’on s’ha extret aquesta informaci6 sobre la sargantana?

23. Quina és I’espécie que podem trobar a Palma, Cala Rajada, llletes o Barcelona?

A. Sargantana agil.
B. Sargantana balear.
C. Sargantana pitilsa.

D. Sargantana muntanyenca.



24. Segons el text, per qué les sargantanes en époques fredes només surten en dies de sol?
A. Perque sén reptils.
Per alimentar-se amb més facilitat.

B
C. Perencalentir-se i regular la temperatura corporal.
D

Per encalentir-se amb facilitat i alimentar les seves cries.

25. Quina és ’opcié que explica de manera més completa I’objectiu d’aquest text?

A. Ens explica que mengen les sargantanes i el seu origen.

B. Ens explica on s’amaguen les sargantanes i en quins lloc viuen.
C. Ens explica de quin color sén les sargantanes i els seus costums.
D

Ens explica les diferents sargantanes que hi ha, els llocs on es troben i ens les descriu.



26. Aquest text és...

A. una explicacié cientifica.
B. una composicid literaria.
C. unes instruccions cientifiques.

D. una argumentacié periodistica.

27. A partir de lainformacié6 del text, a les llles Balears no trobam...

A. la sargantana pititisa ni I’agil.

B. la sargantana balear ni la pititisa.

C. la sargantana comuna ni la vivipara.
D

. la sargantana balear ni la muntanyenca.
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